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大阪 心斎橋のホテル日航大阪（大阪市中央区西心斎橋 1-3-3、代表取締役社長・総支配人：呉服 弘晶）は、 

2024 年 9 月 1 日（日）から 11 月 30 日（土）までの期間、カフェレストラン「セリーナ」（2 階、席数：148 席、料理 

長：牧原 秀樹）にてランチ・ディナーブッフェ『秋の味覚便り』を開催しています。 

本フェアでは月ごとに九州、関西、北海道をテーマとして各地の料理を提供しており、「北海道なまらうまいもん」をテーマに 

取り揃える 11 月のメニューが決定しました。 
 

ようやく涼しさを感じられるようになり、いよいよ食欲の秋本番。帆立貝やサーモン、ブランド豚「ゆめの大地」をはじめ、野 

菜、乳製品など魅力的な北海道産の食材を多数使用した、充実のブッフェをご用意します。      

  ラム肉のジンギスカン風や熱々のグラタン、秋らしい茸とシーフードのソテーにしゃぶしゃぶ、石狩鍋風など、北海道の魅力

を詰め込んだ料理と、さまざまな北海道産食材をアレンジしたスイーツの数々を、存分にお召し上がりいただけます。 

  11 月 3 日（日・祝）からは御堂筋イルミネーションも始まり、「セリーナ」の大きな窓から望む御堂筋のイチョウ並木が

美しくライトアップされます。心斎橋へおでかけの際のランチ、ディナーに、ぜひ北海道の“なまらうまいもん“をお楽しみください。 
   

【『秋の味覚便り』 概要】 

公式サイト： ランチ https://www.hno.co.jp/restaurant/serena/autumn-buffet-lunch.html 

ディナー https://www.hno.co.jp/restaurant/serena/autumn-buffet-dinner.html 

  提供期間： 2024 年 9 月 1 日（日）～2024 年 11 月 30 日（土）  

    提供店舗： ホテル日航大阪 カフェレストラン「セリーナ」（2 階） 

提供時間： ランチ  11：30～14：30 最大 90 分 

ディナー 17：30～20：30 土・日・祝日 17：00～ 最大 120 分 

【ホテル日航大阪】 

ランチ＆ディナーブッフェ『秋の味覚便り』 

  「北海道なまらうまいもん」がテーマの 11 月メニュー決定 

を 北海道産の豊かな食材を、料理長がバラエティー豊かにアレンジ。 

「秋の味覚便り」 北海道なまらうまいもん イメージ  



 

   

 

 

 

 

        

              

    

 

 

 

＊ブッフェには各種ソフトドリンクが含まれています。 

      ＊表示料金はサービス料・消費税を含む総額表記となります。 

＊3 歳以下のお子様は無料です。 
    

    メニュー： ＊メニューは提供予定の一例で、内容は変更する場合があります。 

11 月「北海道なまらうまいもん」 

 ＜シェフパフォーマンスコーナー＞ 

ランチ：北海道産サーモンのチーズココットグラタン 

ディナー：十勝ハーブ牛ステーキ おろしポン酢・山葵・フルールドセル 
 

＜ブッフェコーナー＞ 

冷たい料理 

北海道産サーモンのサラダ 生姜＆胡麻ドレッシング、北海道産 ゆめの大地ポークの炙りサラダ ガーリック醤油風味、 

北海道産帆立貝とイカの照り焼きサラダ、北海道産ポテトのサラダ 焦がしバタ―ソース、北海道産クリームチーズのサー 

モンロール香草風味、札幌名物 ラーメンサラダ風 など 

温かい料理 

ラム肉のジンギスカン風、北海道産帆立貝入りシーフードと茸のガーリックソテー、北海道産鱈の石狩鍋風、北海道産  

鮭のちゃんちゃん焼き、北海道産 4 種チーズササミフライとポテトコロッケ色々、北海道スープカレー、鶏肉のザンギ風と北 

海道産インカのめざめフライ、蟹ピラフ、雲丹クリームパスタ、北海道産 ゆめの大地ポークのしゃぶしゃぶ（ランチのみ）、 

キロサ牛のしゃぶしゃぶ（ディナーのみ） など 

スイーツ 

北海道産マスカルポーネティラミス、北海道産ホワイトコーンシフォン、北海道蘭越町産の赤紫蘇のジュレとパンナコッタ、 

北海道産メロンロールケーキ、北海道産カボチャタルトとチーズクリーム、北海道産牛乳プリン、グァバジュレと北海道産ハ 

スカップムース、北海道根室地区産のフロマージュブランのクレメダンジュ、北海道産らんこし米のリ・アラ・クレーム など 

 

 

ご予約・お問い合わせ： カフェレストラン「セリーナ」 直通 TEL.06-6244-1036   

営業時間：6：45～21：00（L.O.20：30） 

  

 

 

        ￥ 

 ランチブッフェ ディナーブッフェ 

平日 土・日・祝日 平日 土・日・祝日 

大人 ￥4,500 ￥4,800 ￥6,300 ￥6,700 

小学生 ￥2,250 ￥2,400 ￥3,150 ￥3,350 

幼児（未就学 4 歳以上） ￥1,000 ￥1,150 ￥1,800 ￥2,000 

本件に関するお問い合わせ先：ホテル日航大阪 セールス＆マーケティング部 広報担当－高塲
た か ば

 順子、桒
く わ

野
の

 有花 

〒542-0086 大阪市中央区西心斎橋 1-3-3  

直通 TEL.06-6244-0747、直通 FAX.06-6244-0748  公式サイト https://www.hno.co.jp 

料 金： 

https://www.hno.co.jp/

