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大阪 心斎橋のホテル日航大阪（大阪市中央区西心斎橋 1-3-3、代表取締役社長・総支配人：呉服 弘晶）は、 

2025 年 7 月 1 日（火）から 8 月 31 日（日）までの期間、ティーラウンジ「ファウンテン」（1 階）、および「ロビーラウン 

ジ」（2 階）の 2 店舗にて「プレミアムかき氷」を提供いたします。本年は、ふわふわと口どけ優しい信州深層天然水の純 

氷を使い、フルーツやソース、トッピングを繊細に重ねた、まるでケーキのようなかき氷 4 種を取り揃えました。 
 

ホテル日航大阪の夏の定番である、フルーツをたっぷり使った贅沢なかき氷が本年も 2 カ月間限定で登場いたします。 

目玉は、毎年多くの方にご期待いただいている、メロン 1 玉分を使った夢のようなかき氷「まるごとメロン」。本年はクラウン 

メロンを使い、器に仕立てた半玉分の上に氷やミルクソース、ココナツカスタードクリームなどを重ねた贅沢な一品として味わ 

っていただけます。 

その他には、宇治抹茶のソースが広がる氷に、わらび餅や炙りアプリコット、大納言あずきなどを飾って日本庭園を表現し 

た「抹茶～Japanese Garden～」、爽やかなベリーとクリーミーでコクのあるピスタチオソースの風味がクセになる「ピスタチオ 

＆ベリー」、ミルクティーソースと大き目にカットしたフルーツの相性が抜群な「フルーツミルクティー」をご用意。シェフパティシエ 

大石貢一が試行錯誤を重ねて辿り着いた自信の 4 品を揃え、暑い夏を涼しく彩ります。詳細は下記をご高覧ください。 
 

【プレミアムかき氷 概要】 

公式サイト：https://www.hno.co.jp/restaurant/fountain/shaved-ice.html 

提供期間：2025 年 7 月 1 日（火）～8 月 31 日（日） 

  提供店舗：ホテル日航大阪 ティーラウンジ「ファウンテン」（1 階）、 「ロビーラウンジ」（2 階） 

提供時間：11：00～  

 

【ホテル日航大阪】 

メロン 1 玉分の贅沢氷など 

4 種の「プレミアムかき氷」7 月 1 日より提供 

 

 
 

地下 250m からくみ上げた信州深層天然水を使った高純度の氷を使用 

「まるごとメロン」  

https://www.hno.co.jp/restaurant/fountain/shaved-ice.html


 

  

  

 

 

 

 

料金と商品詳細：※料金は全てサービス料・消費税込 

▪「まるごとメロン」 8,000 円 
 

クラウンメロンを 1 玉まるごと使用。氷にミルクソースやココナツカスタードク 

リーム、スポンジ生地、バニラアイス、クランブル、メロン果肉などを重ね、 

ホワイトチョコレートのティアラと銀箔入りシュガーでキラキラ輝くプリンセス 

仕立てにしました。           

 

 

 
 

▪「抹茶～Japanese Garden～」  3,800 円 
 

                                    宇治抹茶の芳醇な香りが広がる氷に、抹茶ミルクムースや炙りアプリコッ 

ト、苺、おいり、大納言あずきなど多彩なトッピングを重ね、日本庭園を 

表現。氷の中に隠れるわらび餅や、サクサク食感のライスパフ、抹茶クッ 

キーなど楽しいサプライズが盛りだくさん。和と洋が調和した一品。 

 

 
 
  
▪「ピスタチオ＆ベリー」  3,800 円   期間限定 7 月 1 日（火）～7 月 31 日（木） 
 

                    氷と風味豊かなピスタチオソースの層に、4 種のベリーコンポートやホワイト 

チョコレートで包んだフリーズドライ苺とラズベリーを閉じ込め、氷の上には 

苺ソースやローズのジュレ、キャラメリゼしたピスタチオなどを飾った華やかな 

一品。ピスタチオとベリーの風味が奏でるハーモニーは、クセになる味わい。 

 

 
    

▪「フルーツミルクティー」  3,800 円  期間限定 8 月 1 日（金）～8 月 31 日（日） 
 

                    ミルクティーソースをたっぷりかけた氷に、白桃のコンポート、マンゴー、グレー 

プフルーツ、オレンジなど紅茶と相性の良いフルーツを大きめにカットして 

トッピング。味のアクセントになっている細切りオレンジ果皮のコンフィや、 

添えられた柑橘のバスクチーズケーキでワンランクリッチな味へと進化。 

              

 

 

 

お問い合わせ： 

◆ティーラウンジ「ファウンテン」（1 階） 直通 TEL.06-6244-1695 営業時間 10：00～18：30（L.O.18：00）   

◆「ロビーラウンジ」（2 階） 直通 TEL.06-6244-1598 営業時間 11：00～16：30（L.O.16：00）   

   

※写真はイメージです。 

  ※かき氷のご予約は承っておりません。 ※かき氷のテイクアウトは承っておりません。 
   
   

本件に関するお問い合わせ先：ホテル日航大阪 セールス＆マーケティング部 広報担当－高塲
た か ば

順子、桒
く わ

野
の

有花 

〒542-0086 大阪市中央区西心斎橋 1-3-3    直通 TEL. 06-6244-0747、直通 FAX.06-6244-0748   

公式サイト https://www.hno.co.jp 


